
 

  

 
 

◆ ¾¾¾¾¾¾   Entradas   ¾¾¾¾¾¾ ◆ 

 

 

BURRATA 
Con muhammara de tomates cherry, salsa criolla de papaya y praliné de pistacchio 

 

26.000 

PORTOBELLOS AHUMADOS 
Con crema de berenjenas, huevo poché y aceite de albahaca 

 

23.000 

PATÉ DE MOLLEJAS 
Con coulis de frutos rojos y mix de hojas verdes 

 

26.000 

LANGOSTINOS PATAGÓNICOS 
Con espuma de papas, cilantro, chips de ajo y pimentón de Cachi 

 

28.000 

TIRADITO DE PULPO 
Con crema de tomates asados, tierra de aceitunas negras y frutos secos 

 

31.000 

BUÑUELOS DE ESPINACA 
Con alioli de ají amarillo y cebolla morada encurtida 

 

18.000 

◆ ¾¾¾¾¾¾   Ensaladas   ¾¾¾¾¾¾ ◆ 

 

 

WILLIAMS 
Peras caramelizadas, espinacas, queso azul, almendras tostadas y aderezo de frutos rojos  

 

25.000 

CAESAR CLÁSICA 
Filetes de pollo, mix de verdes, láminas de parmesano y croûtons 

 

24.000 

CAESAR DE MAR 
Mix de verdes, láminas de parmesano y croûtons, con langostinos 

 

28.000 

COBB 
Dados de pollo, queso azul, prosciutto crocante, palta, huevo duro, tomates cherry y hojas verdes   

29.000 

NO COBRAMOS SERVICIO DE MESA. ESTAMOS ENCANTADOS DE RECIBIRTE. 
Si tu salud requiere un plato especial, consulta con tu camarero. 

Panera adicional: $ 3.000.- 



   

 
 
 
 
 
 
  
 

 

◆ ¾¾¾¾¾¾   Principales   ¾¾¾¾¾¾ ◆ 

   

 

TRUCHÓN PATAGÓNICO 
Con puré de zanahorias, pesto de huacatay y chips de mandioca 

 

40.000 

BIFE DE CHORIZO 
Con zanahorias quemadas y hummus 

 

43.000 

OSOBUCO BRASEADO 
En su jugo de cocción con puré cremoso de papas 

 

31.000 

MILANESA 
De bife de chorizo, con ensalada tibia de boniato frito, huevo y perejil 

 

33.000 

POLLITO BISTRÓ 
Pechuga de pollo sobre puré de cabutia, yogur natural y cebolla morada 

 

29.000 

RISOTTO DE HONGOS 
Con aceite de trufa y ciboulette 

 

33.000 

RISOTTO DE CALABAZA Y MOLLEJAS   
Con aceite verde y croûtons de calabaza 

36.000 

L INGUINI 
Con crema de mejillones 

 

27.000 

RAVIOLES DE BERENJENA AHUMADA Y RICOTTA 
Con salsa de tomates naturales, aceitunas y alcaparras 

 

29.000 

ÑOQUIS A LA ROMANA 
Con crema de hongos y aceite de trufa 

 

25.000 

GRAN TORTELLONI 
De trucha, parmesano, queso crema y eneldo con manteca tostada, almendras y alcaparras fritas 

32.000 

Postres  

PAVLOVA CON FRUTOS DE ESTACIÓN 12.000 

MOUSSE DE CHOCOLATE 14.000 

TIRAMISÚ     13.000 



CAVA   BAR  
 

Tintos   ¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾  Cocktails     ¾¾¾¾¾¾¾¾¾ 
     
BONARDA Colonia Las Liebres 22.000  Aperol Spritz 11.000 

MALBEC Animal  26.000  Bloody Mary 12.000 

MALBEC Trumpeter  23.000  Caipirinha 10.000 

MALBEC Padres Dedicados  58.000  Caipirovska     13.000 

MALBEC Dominio Rutini  49.000  Campari Tonic    10.000 

MALBEC Colección Rutini  72.000  Cuba Libre     11.000 

CABERNET FRANC Trumpeter  23.000  Cynar Julep     10.000 

CABERNET FRANC Siesta 80.000  Dry Martini     13.000 

PETIT  VERDOT Trumpeter Reserve 30.000  Fernet Cola     10.000 

PINOT NOIR Mara de la Patagonia 37.000  Garibaldi     10.000 

PINOT NOIR Trumpeter Reserve 31.000  Gin Tonic     14.000 

BLEND Animal Colors / Syrah, Cabernet, Bonarda 26.000  Kir Royal    10.000 

BLEND Trumpeter Reserve / Malbec, Tempranillo, 
Cab. 

31.000  Manhattan    15.000 

BLEND Masi Tupungato Corbec / Corvina, Malbec 54.000  Mojito     10.000 

BLEND Colección Rutini / Cabernet Franc, Malbec 39.000  Negroni     12.000 

BLEND Dominio Rutini / Malbec, Cabernet Franc 49.000  Old Fashioned     15.000 

BLEND Encuentro Barrel / Malbec, Cabernet, Merlot  115.000  Screwdriver     12.000 

Claros    ¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾  
 San Francisco / Mocktail     10.000 

 Shirley Temple / Mocktail 10.000 
CHARDONNAY Trumpeter  23.000  

Medidas            ¾¾¾¾¾¾¾¾¾  CHARDONNAY Colección Rutini 56.000  
ORANGE Alma Negra 73.000  GIN Bulldog 12.000 

PINOT GRIGIO Trumpeter Reserve 31.000  L ICOR Cointreau 19.000 

ROSÉ DE MALBEC Trumpeter Reserve 31.000  RON Bacardí Carta Blanca 10.000 

SAUVIGNON BLANC Trumpeter  23.000  TEQUILA José Cuervo Silver 11.000 

SEMILLÓN Mara de Uco  37.000  VERMOUTH La Fuerza Rojo 8.000 
VIOGNIER Trumpeter Reserve 31.000  VODKA Absolut 10.000 

Espumantes   ¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾ 
 WHISKY  Jack Daniel’s Old  14.000 

 WHISKY  Jack Daniel’s Rye 16.000 

EXTRA BRUT Trumpeter 31.000  WHISKY Johnnie Walker Black 14.000 

EXTRA BRUT Dominio Rutini 56.000  WHISKY Johnnie Walker Red 11.000 

BRUT NATURE Encuentro 

 

64.000  WHISKY Singleton 21.000 

BRUT NATURE Colección Rutini 

 

86.000   
 

De la casa   ¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾  
 

COPETÍN SOCIAL 

COPA de Champagne     8.000  Copetinero con 2 vermucitos / 46.000 

Copetinero solo / 40.000 
 

PÂTÉ  
HUMMUS 

PAPAS RÚSTICAS 
DADOS DE QUESO 

OLIVAS SELECCIONADAS 
BERENJENAS EN ESCABECHE 

REBANADAS DE PAN TOSTADO 
 

COPA de Chardonnay     9.000 

COPA de Malbec 9.000 
  

íCERVEZAý   Corona 330ml 9.000 

  



 
Café  ¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾  
Origen Brasil  ¾  100% arábica 

Té  ¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾ 
Origen Sri Lanka  ¾ 100% puro ceilán 

     Pocillo 5.000  English Breakfast    5.000 

Americano    5.000  Earl Grey    5.000 

Doble    7.000  Arabian Mint & Honey    5.000 

Tazón de café con leche    6.000  Berry Sensation    5.000 

Ristretto    5.000  Italian Almond    5.000 

Cappuccino    7.000  Jasmine Green Tea    5.000 

Caramel cream    8.000  Rose & French Vanilla    5.000 
 
 

 

Refrescos   ¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾¾ 

AGUAS  
 

GASEOSAS  

Agua mineral sin gas    4.000  Coca-Cola    5.000 

Agua mineral con gas    4.000  Coca-Cola Zero    5.000 

FRUTALES  
  Sprite    5.000 

  Sprite Zero    5.000 

Jugo de naranja    7.000  Schweppes Pomelo Zero    5.000 

Limonada    7.000  Schweppes Tónica    5.000 

Licuado de frutas    8.000  Schweppes Tónica Zero   5.000 

 
 
 


